
 
 

Pour toutes les inscriptions :  
Madame Fr. LEONARD,  
Avenue de l’Automne 22 
1410 Waterloo 
Tél. : 00 32 2 808 03 13    
Fax : 00 32 2 351 49 69 
Email : confrerie.waterloo@gmail.com 
 Compte bancaire de la Confrérie :  
 IBAN : BE24 3101 1197 2038 
 BIC : BBRUBEBB 

 

Hébergements proposés par la Confrérie 
 

 LE JOLI-BOIS (chez notre confrère A. Sculier) 
 Rue Sainte-Anne, 59 
 1410 WATERLOO 
 Tél. : 00 32 2 353 18 18 
 e-mail : info@waterloohotel.be 
 Prix week-end :  
 Chambre simple standard 61 € 
 Chambre double standard 70 € 
 Chambre simple Grand confort 75 € 
 Chambre double Grand confort 87 € 
 Petit déjeuner : 8 € par personne  
 

 IBIS HOTEL 
 Boulevard Henri Rolin, 5b 
 1410 WATERLOO 
 Tél.: 00 32 2 351 00 30 
 e-mail : info@ibiswaterloo.be 
 Prix week-end : 
 Chambre simple ou double 69 €  
 Petit déjeuner : 13,50 € par personne 
 

 LE COTE VERT 
 Chaussée de Bruxelles, 200g 
 1410 WATERLOO 
 Tél. : 00 32 2 354 01 05 
 e-mail : info@cotevert.be 
 Prix week-end :  
 Chambre simple 75 € 
 Chambre double 90 € 
 Petit déjeuner compris 
 

D'autres formules de chambres sont possibles. Les 
réservations sont à effectuer directement auprès des 
hôtels (mentionner « Confrérie »). 

 
 

20ème Chapitre 
exceptionnel 

de la  
Confrérie des Maîtres Paveûs, 

Scribeux et Mougneux  
de Tarte au Sucre  

de Waterloo 
 

Samedi 14 avril 2012 
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Programme 
 

9h00 : Accueil des Confréries et des Invités 
 Maison communale de Waterloo 
 Rue François Libert, 28 
 Buffet d'accueil offert par les 

autorités communales 
 
09h45 : Appel des Confréries, formation du 

défilé 
 
10h00 : Départ du défilé à travers le centre 

de Waterloo 
 
10h45 : 20ème Grand Chapitre exceptionnel 
 Intronisations en la salle communale 
 
13h30 : Banquet 
 
 Ambiance assurée par Robert 

ZAPRZALKA. 
 

- Tenue de ville exigée - 

Menu 
 

Joyeuses bulles et zakouskis 
 

 
 

Potage Argenteuil et ses pointes vertes 
 

 
 

Cardinal des mers 
Et les perles de la Mer du Nord 

 

 
 

Délice au Limoncello 
 

 
 

Suprême de pintade fermière à la Royale 
Et sa compotée de Gascogne 

 

 
 

Les plateaux de fromages affinés  
du Maître Fromager, mesclun et pain aux noix 

 

 
 

La surprise du 20ème anniversaire 
Et sa coupe de champagne rosé 

 

 
 

La Jatte du Paveur 
 

Aux fourneaux : Luc STIENON 
 

Les vins accompagnant les agapes sont choisis 
directement à la propriété par nos confrères et 
consœurs. 

Pour le banquet, vous serez accueillis 
dans le cadre spacieux de la grande salle 

du Collège Cardinal Mercier 
Chaussée de Mont-Saint-Jean 83 

1420 Braine-l’Alleud 
(vastes parkings) 

 

 
 

 


