
CROCIERA NELLE ISOLE DI VENEZIA 
STUDIO SULLE “CASTRAURE” 
25 APRILE 2012 – SAN MARCO 

 
 
 
L’Associazione Culturale Regionale Tavola Veneta ha l’onore e il piacere d’invitare le Confraternite Italiane 
F.I.C.E. ed Europee C.E.U.C.O.  ad una crociera su un battello da 50‐80 posti per visitare le più belle isole di 
Venezia. 
 
Visita:   Isola di San Giorgio  di fronte alla famosa Piazza San Marco (dal cui campanile si gode la più bella  
              vista su Venezia). 
              Isola di San Erasmo , isola degli orti della Serenissima dove vengono coltivate le deliziose  
             “castraure”, primo fiore dei carciofi.  
              Pranzeremo al ristorante “Ca’ Vignotto” con un menù di pesce e “castraure”. 
              Isola di San Francesco del deserto  (oasi di pace) dove c’è ancora un convento dei francescani  
              minori. 

PROGRAMMA 
Ore 10,00: partenza battello dal Tronchetto, dove ci sono i garage di Venezia. Per chi arriva in treno, dalla  
                    stazione Santa Lucia di Venezia attraverserà il Ponte della Costituzione o Calatrava e raggiungerà 
                    piazzale Roma. Prenderà la funivia “People moover” che in 10 minuti porterà al Tronchetto dove          
                    ci aspetta il battello “Lagunare” . Troverete i cartelli “Tavola Veneta”. 
 
Ore 11,00: attraversando il canale della Giudecca arriveremo all’Isola di San Giorgio. Visita alla Basilica di  
                    San Giorgio Maggiore costruita da Andrea Palladio nel 1576 e completata nel 1610 da Vincenzo 
                    Scamozzi. Fondazione G. Cini. 
 
Ore 12,00: partenza per l’Isola di San Erasmo (isola naturalistica). Ancora oggi l’orto di Venezia, famosa per              
                    i suoi carciofi – il violetto di San Erasmo ‐, i cardi, gli asparagi e le delizione “castraure” primo  
                    fiore dei carciofi. 
 
Ore 13,00: Pranzo di pesce al Ristorante “Ca’ Vignotto” all’Isola di San Erasmo.   
                    Menù: 
                    Antipasto:       Insalata di pesce con castraure 
 
                    Primi piatti:   Pasticcio di pesce 
                                             Trofie con scampi e carciofi 
 
                    Secondo:         Filetto di branzino ai ferri con tre carciofi in teglia e tre carciofi fritti 
 
                     Dessert:          Crostata con marmellata di fichi 
                                              Acqua e vino della casa 
                                              Caffè 
 
Ore 15,00: Partenza per l’Isola di San Francesco del deserto (oasi di pace). Convento dei Francescani Minori. 
                    Non mancheranno  Focaccia pasquale e “ovi duri”! 
Ore 18,30: Fine gita e arrivo al Tronchetto. 
 

Costo gita e pranzo di pesce al Ristorante “Ca’ Vignotto” di San Erasmo Euro 80,00. 
 



 
 
Prenotazioni:  entro il 30 marzo 2012 al numero 348‐5320669 e confermato per fax al numero  
0423‐982078 o e‐mail all’indirizzo: tavolaveneta@libero.it. 
Il pagamento andrà effettuato anticipatamente entro il 10 aprile 2012 con bonifico presso la 
Banca della Marca – filiale di Vidor (TV) intestato a Tavola Veneta 
IBAN: IT 16 M 07084 62270 015001601758, precisando la Confraternita di appartenenza. 
 
Cellulare Presidente Tavola Veneta: 3497340018 oppure 3481924010 
 
Hotel consigliati per il pernottamento e la prima colazione: Hotel Villa Odino, via Roma n.146 – 
Quarto d’Altino (VE) – Telefono: 0422823117 – e‐mail: info@villaodino.it 
Camera standard: Euro 85,00 – Camera classica: Euro 115,00 – Camera superior: Euro 135,00. 
 
P.S.: A chi non piace il pesce, prepareremo un pranzo con menù di carne. Dovrà essere comunicato  al               
          momento della prenotazione. 
 
 

A tutte le signore verrà offerto il “boccolo” della tradizione (boccolo di rosa di San Marco)! 
 
 
 

Il nostro sito è: www.tavolaveneta.it 
 
 
                                                                                                              La Presidente di Tavola Veneta 
                                                                                                          Mariantonietta Vendramini Favero 

 


