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  X Grande Capítulo a realizar em Lagoa 
                            “ A Doçaria e o Vinho de Lagoa” 

 

 
 

A Confraria dos Gastrónomos do Algarve tendo em vista a promoção e confraternização 
do movimento Confrádico, tem a honra de o convidar para o seu X Capítulo que se vai 
realizar no Concelho de Lagoa, no próximo dia 4 de Outubro. 
 
Este evento será composto por um jantar de boas vindas, no dia 3 de Outubro e 
cerimónia de entronização de novos membros, almoço e vários momentos que 
procurarão enaltecer as potencialidades do concelho e do Algarve, no dia 4 de Outubro. 
Termina com um almoço de despedida dia 5 de Outubro. 
 
A Confraria dos Gastrónomos do Algarve quer tornar inesquecível a sua passagem pelo 
Concelho de Lagoa, um dos mais importantes concelhos turísticos do Algarve. São vários 
factores que contribuem para este reconhecimento nomeadamente a oferta diversificada 
(a beleza das suas praias - apoiadas por magníficas unidades hoteleiras, os campos de 
golfe, o património cultural), a estabilidade social e a afabilidade das suas gentes. 
 
Dia 3 de Outubro todos os caminhos vêm dar ao Algarve!  LAGOA espera por SI !!! 
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Programa sexta-feira, dia 3 de Outubro: 
 
16h00 – Concentração no átrio do Hotel Tivoli Carvoeiro 
 
16h30 – Visita ao Concelho de Lagoa com degustação de presunto de Monchique e 
vinhos algarvios 
 
18h00 – Ida ao Hotel (descanso). 
 
20h00 – Welcome Drink  
 
20h30 – Jantar buffet no Hotel Tivoli Carvoeiro, com animação 
 
Noite livre 
 
 
 
 
 
Programa - sábado, dia 4 de Outubro: 
 
10h00 – Concentração no átrio do Hotel 
 
10h30 – Visita à Quinta dos Vales e prova de vinhos na sua Adega. A Quinta dos Vales é 
uma propriedade única de Vinho e Arte no Algarve. Às estonteantes esculturas e vinhos 
premiados juntam-se moradias luxuosas e acolhedores apartamentos, espaços para 
eventos e um maravilhoso parque de animais com veados, lamas, cavalos, cangurus e 
ovelhas e cabras algarvias. Os vinhos têm tido um enorme sucesso com mais de 30 
medalhas e prémios e críticas excelentes. 
 
12h15 – Ida para a Fatacil em Lagoa 
 
12h30 – ALMOÇO no restaurante da Fatacil 
 
14h30 – Ida para o Hotel 
 
15h30 – Ida para o Auditório Municipal de Lagoa 
             
16h00 – Concentração e recepção dos Confrades, entidades e convidados no Auditório 
Municipal de Lagoa. Boas vindas pelo Presidente da Câmara Municipal de Lagoa, 
Francisco Martins e pelo Grão-Mestre da Confraria, José Manuel Alves. 
 
             - Assinatura do “Protocolo de Geminação” com a Confraria dos Amigos del 
Olivo de Baena (Andaluzia) 
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17h15 – Desfile das Confrarias para o Convento de S. José 
 
17h45 – Cerimónia de Entronização na Capela do Convento de S. José 
 
18h45 – Foto de Família. 
 
19h00 – Ida para o Hotel 
 
19h30 – Welcome Drink 
 
20h00 – Jantar de Gala no Hotel Tivoli Carvoeiro. 
 
21h30 – Entrega de lembranças pelos Presidentes, do Município, da Confraria e do 
CEUCO 
 
21h45 – Animação com o Grupo de Cantares Fonte Nova (Estombar) 
 

Confirmar a presença para cgalgarve@gmail.com  ou tlm. 960 064 967, até ao dia 30 de 
Setembro. 

EXTRA PROGRAMA 

Domingo, dia 05 de Outubro: 
13h00 – Almoço nas Açoteias, Albufeira, no restaurante “A Lagosteira” (prémio AURUM 
European Restaurant 2013) . Restaurante fundado em 1985 por Bernardino Martins Alves, 
confrade da Confraria dos Gastrónomos do Algarve. 
O cardápio do almoço contará com pratos da cozinha regional algarvia e tradicional portuguesa, 
com destaque para um excepcional “arroz de marisco com lagosta”, elaborado com aromas 
algarvios e mediterrânicos e acompanhado com excelentes vinhos.   
-  Preço por pessoa – 35 euros -  Sujeito a marcação e a disponibilidade 

__________________________________________________________________ 
 
A Confraria dos Gastrónomos do Algarve envidou todos os esforços para proporcionar, às 
Confrarias e Confrades vindos de fora, um excelente fim-de-semana no Algarve. 
Assim, criou “pacotes especiais”, com lugares limitados e reservas por ordem de inscrição, que 
inclui 2 dias de alojamento*, no HOTEL TIVOLI CARVOEIRO****, em Carvoeiro – Lagoa. 
 
PACOTE 1 Descrição 

Alojamento dias 03 e 04 de Outubro 
Suplemento Vista Mar + 12,00 noite 

Quarto standard  (tem de ser ocupado por 2 pessoas) O 
pacote  inclui pequeno-almoço americano 

6ª feira  dia 03/10 – Jantar de Boas-vindas  Jantar dia 03 no restaurante “Varanda”,  
no Hotel Tivoli Carvoeiro 

Sábado  dia 04/10 –  Jantar de Gala Jantar de Gala do Capítulo, na Sala Almansor & Carvoeiro, 
no Hotel Tivoli Carvoeiro, com animação 

 

Inclui degustação de dia 3 e visita à Quinta dos Vales dia 4      Total a pagar por pessoa: 115€ 
 
PACOTE 2  Descrição 

Alojamento dias 03 e 04 de Outubro 
Suplemento Vista Mar + 12,00 noite 

Quarto standard  (tem de ser ocupado por 2 pessoas) 
O pacote  inclui pequeno-almoço americano 
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6ª feira  dia 03/10 – Jantar de Boas-vindas  Jantar dia 03 no restaurante “Varanda”,  
no Hotel Tivoli Carvoeiro 

Sábado  dia 04/10 – Almoço convívio Almoço convívio no restaurante da Fatacil em Lagoa 
Sábado  dia 04/10 –  Jantar de Gala Jantar de Gala do Capítulo, na Sala Almansor & Carvoeiro, 

no Hotel Tivoli Carvoeiro, com animação 
 

Inclui degustação de dia 3 e visita à Quinta dos Vales dia 4    Total a pagar por pessoa: 130€ 
 
PACOTE 3 Descrição 

Alojamento dias 03 e 04 de Outubro 
Suplemento Vista Mar + 12,00 noite 

Quarto standard  (tem de ser ocupado por 2 pessoas) 
O pacote  inclui pequeno-almoço americano 

6ª feira  dia 03/10 – Jantar de Boas-vindas  Jantar dia 03 no restaurante “Varanda”,  
no Hotel Tivoli Carvoeiro 

Sábado  dia 04/10 – Almoço convívio Almoço convívio no restaurante da Fatacil em Lagoa 
Sábado  dia 04/10 –  Jantar de Gala Jantar de Gala do Capítulo, na Sala Almansor & Carvoeiro, 

no Hotel Tivoli Carvoeiro, com animação 
Domingo  dia 05/10 –  Almoço despedida Almoço nas Açoteias, Albufeira, no restaurante “A 

Lagosteira” (prémio AURUM European Restaurant 2013)  
 

Inclui degustação de dia 3 e visita à Quinta dos Vales dia 4    Total a pagar por pessoa: 165€ 
 
DATA LIMITE DE CONFIRMAÇÃO DE PRESENÇA: 29 DE SETEMBRO DE 2014 

(A reserva só ficará activa após recebimento) 
 
SUPLEMENTOS: 
Suplemento Vista Mar + 12,00 euros 
Cama extra + de 12 anos = 20,00 euros 
Cama extra – de 12 anos = 12,00 euros 
 
Capacidade máxima por quarto = 2 adultos + 1 cama extra 
 
NOITE EXTRA  -  Informar a Confraria de que noites necessita. Preços especiais! 
 

DATA LIMITE DE CONFIRMAÇÃO DE PRESENÇA: 29 DE SETEMBRO DE 2014 
(A reserva só ficará activa após recebimento) 

 
FORMA  DE PAGAMENTO (mediante transferência bancaria ou depósito) 

 
O pagamento total do “pacote” será efectuado directamente à Confraria, no acto da reserva, 
por transferência ou depósito. (A reserva só ficará activa após recebimento) 
 
IMPORTANTE: Enviar uma cópia do comprovativo do pagamento do Banco por e-mail, 
indicando as pessoas e Confraria / Pessoa que corresponde. 
Informações e/ou esclarecimentos: info@cgalgarve.com  ou tlm. 960 064 967 
 

 
Dados do Banco para transferência ou Depósito (número de conta bancária) 

  Confraria dos Gastrónomos do Algarve 
R. Padre Evaristo do Rosário Guerreiro, 11 

8500 Portimão 
 PORTUGAL 

         Banco Millennium 
NIB 0033 0000 453005764450 5 
IBAN: PT50.0033.0000.45300576445.05 
SWIFT/BIC: BCOMPTPL 
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Aos que não aderirem ao pacote: 
 - dia 04 de Outubro - Jantar de Gala do Capítulo no Hotel Tivoli Carvoeiro**** 
- Preço - 30,00 euros por pessoa (só jantar) ou 35,00 euros por pessoa e inclui visita à Quinta dos 
Vales com provas de vinhos na sua Adega, dia 4 de manhã. 
 
- dia 03 de Outubro - Jantar dia no restaurante  “Varanda”, no Hotel Tivoli Carvoeiro   
- dia 04 de Outubro - Jantar de GALA no Hotel Tivoli Carvoeiro**** 
-  Preço – 60,00 euros por pessoa, inclui degustação de dia 3 e visita à Quinta dos Vales dia 4.                          
 
- dia 03 de Outubro – jantar no restaurante “Varanda”, no Hotel Tivoli Carvoeiro,   
- dia 04 de Outubro - almoço convívio Confrarias e Amigos no restaurante da Fatacil e  jantar 
de GALA no Hotel Tivoli Carvoeiro**** 
- Preço – 80,00 euros por pessoa, inclui degustação de dia 3 e visita à Quinta dos Vales dia 4.                          
 
- dia 03 de Outubro – jantar no restaurante “Varanda”, no Hotel Tivoli Carvoeiro,  
- dia 04 de Outubro - almoço convívio Confrarias e Amigos no restaurante da Fatacil e jantar 
de GALA no Hotel Tivoli Carvoeiro****, dia 04 de Outubro 
- dia 05 de Outubro - almoço de Despedida (domingo) no restaurante “A Lagosteira”  
- Preço – 115,00 euros por pessoa, inclui degustação de dia 3 e visita à Quinta dos Vales dia 4.                     

 

 

 

Hotel TIVOLI Carvoeiro **** 
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