XVIlléme CHAPITRE
de la SAINT-VINCENT
ORLEANS

18/19 et 20 JANVIER 2019

MEMBRE :

Ambassade des Confréries Région
Centre.

Conseil Francais des Confréries
Fédération Internationale des
Confréries Bachiques
Conseil Européen des Confréries
Enogastronomiques

SAMEDI 19 JANVIER
Espace de I’Orme aux loups
La Chapelle-Saint-Mesmin

1 rue Gustave Eiffel

PROGRAMME DE LA JOURNEE

08h15
Accueil des Confréries et Petit Déjeuner

09h00
Mise en habit

09h15
Départ des autocars pour Orléans

09h30
Départ du cortege, précedé par le Bagad
STER GLAZ, et, Place Sainte-Croix,
Service du vin chaud

10h30
Chapitre Solennel au Musée des Beaux-arts
INTRONISATIONS

12h30
Réception a I’Hotel Groslot

13h30
Retour a I’Espace de I’Orme aux Loups

14h00
Buffets cocktail suivi du Déjeuner de Gala

Aprés-midi animé par le célebre orchestre
EDDY VARNEL

MENU

Mille bulles et célebres buffets pour fins
gourmets

Sphére Foie gras et son chutney
Canapés festifs
Opéra foie gras et pain d’épices
Isocéle Scandinave, fromage frais et fines herbes
Macaron aux diverses saveurs
Verrine gourmande assortie
Cuillere Chinoise assortie
Pick up bille de Mozzarella et magret de Canard
Lobe de Foie gras sur compotée d’oignons caramélisés
Fricassée de pétoncles et fondue de poireaux crémée
Picatta de Veau aux oreillons d’abricots
Cassolette de Magret de Canad aux pommes aramélisées
Atelier Régal du Sud Ouest

v
Farandole d’huitres de Marennes

Perles citronnées, perle échalote,
Beurre demi-sel et pain de seigle tranché

v

Interlude glacé Olivetain
v

Mignon de Veau, Crémeux aux Morilles
Tomates cerise roties et Mousseline de panais et pomme de terre

v

Assiette de I’ Affineur et sa Rosée du

matin
v

Palette de fantaisies sur buffet animé et
sa cascade de bulles

Crumble aux pommes caramélisées, mini poire voilée chocolat,
tartelette citron meringué, moelleux chocolat, verrine de fruits frais
Corbeille de fruits de saison

Ardme d'Expresso

Vins sélectionnés par nos Vignerons




VENDREDI 18 JANVIER
Espace de I’Orme aux loups

La Chapelle-Saint-Mesmin

1 rue Gustave Eiffel

A partir de 17h30

Accueil des personnes

arrivant en camping-car et
installation

19h00

Pour tous ceux arrivant la
veille et souhaitant se joindre a
nous :

Rendez-vous, au restaurant
d’application «Le 5» du Centre
de Formation des Apprentis de

la CMA du Loiret, 5 rue
Charles Péguy a Orléans, pour
une soiréee conviviale autour
d’une délicieuse potée
orléanaise préparée par les
éléves du CFA.

Les personnes en camping-car
seront prises en charge a
I’Orme aux Loubps

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec
modération. L’organisateur ne pourra en aucun cas étre recherché
en responsabilité si une infraction était commise suite a I’absorption
d’alcool, de médicament, de stupéfiant...J’autorise I’organisateur a
publier, filmer et/ou faire reportages photographiques

DIMANCHE 20 JANVIER
Salle des Genéts

Cléry-Saint-André

09H45
Accueil des Confréries a la Mairie,
94 rue Marechal Foch a Cléry-Saint-André
Café et viennoiseries de bienvenue
offerts par Mr le Maire, Gérard CORGNAC

10h50
Cortege emmeneé par le STER GLAZ Bagad,
vers la Basilique Notre Dame de Cléry,
Office religieux célébré par
Le Pére Sébastien BRIERE
OFFRANDES

12h00

A la fin de I’Office
Le Vin chaud sera servi Salle des Genéts d’Or
Rue du Maréchal Foch, face a la Mairie

Suivra un apéritif généreux offert par la Mairie
de
Cléry-Saint-Andreé,

Puis, vous vous régalerez en dégustant une
appetissante sélection de produits fabriqués par
notre Compagnon Maitre Charcutier, suivie du

fromage et du dessert.

LA CHAPELLE SAINT MESMIN

CAMPANILE ORLEANS
Rue d’Aquitaine — Zdne de Micy

0238722323

IBISSTYLE
7 rue d’Aquitaine
0238222324

KYRIAD (Ouest)
6 rue de Micy
02 38 22 06 06

FORMULE 1
50 bis route d’Orléans
0891 70 53 46

ORLEANS

OCEANIA
16 quai Saint-Laurent
02 38 54 47 65

MERCURE
44 Quai Barentin
0238621739

CLERY-SAINT-ANDRE
HOTEL NOTRE-DAME

74 rue Maréchal Foch
02 384570 22
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