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XI CONGRESSO EUROPEU DE CONFRARIAS ENOGASTRONOMICAS

Pécs — Hungria, 28-29-30 de Junho de 2013
HUNGARICUMS
Na cultura europeia enogastronémica
PROGRAMA
Dia Hora Actividade
Excurséo desde os hoteis a regido vinicola de Villany. Visita as
caves que possuem ,premio Aurum”, prova de vinhos e
almoco.
28 de 10:00-17:00 Degugstagéo de vinhos nas caves abertas na ota histérica do
junho vinho. Regresso de autocarro aos hoteis. (programa opcional) -
(Sexta) 59 euros / pessoa
20:00 Boas vindas aos participantes
20:30 Ceia de Boas vindas (opcional) — 30 euros/pessoa
23:00 Tempo livre em Pécs
Dia Hora Actividade
. . Registo dos participantes no
09:00-09:45 Centro de Congressos Kodaly
Abertura do Congresso
10:00-10:05 HUNGARICUMS
Na cultura europeia enogastronémica
10:05-11:40 Bienvenida a cargo de las Autoridades, Presidente de CEUCO
29 de y del Comité Organizador. ,Comunlcauones
junho 11:40-12:00 _ _ Pausa. Café. '
(Sabado) | 12:00-13:45 Cerlzréonla de entrega dos Premios AURUM ?013
urope — Excellence — Enogastronomic
13:45 Final da primera parte do Congresso
Convivio Europeu — “Mostra de produtos agroalimentares” de
14:00 gualidade. Degustacgéo de produtos trazidos pelas Confrarias
das distintas regides da Europa
17:00 Tempo livre
20:30 Ceia de Gala
Dia Hora Actividade
10:20 Concentracao das Confrarias na praca principal Széchenyi de
) Pécs. Passeio até a catedral
11:00 Missa em latim na catedral
_30 de 12:15 Desfile das confrarias desde a praca da catedral até
junho : a praca principal
(Domingo) 12:45 Foto de Grupo
13:00 Almoco de despedida (opcional) — 30 euros/pessoa
15:00 Final do Congresso
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XI CONGRESSO EUROPEU DE CONFRARIAS ENOGASTRONOMICAS
Pécs — Hungria, 28-29-30 de Junho de 2013

INSCRIGAO AO CONGRESSO E ALOJAMENTOS
(Data limite: 15 de maio de 2013)

Depois desta data, sujeito a disponibilidade

Preco da Inscrigao (por pessoa) \

Confrarias do CEUCO

Inclui: Participac@o em todas las

Até 15 de maio 90 euros actividades do congresso nos dias
Depois de 15 de maio 120euros 28,29 e 30 de junho, documentacéo e
Ceia de Gala dia 29

Confrarias NAO inscritas no CEUCO
(Sujeito a disponibilidadi por parte do CEUCO)

Inclui: Participacdo em todas las

Até 15 de maio 110 euros actividades do congresso nos dias
Depois de 15 de maio 130 euros 28,29 e 30 de junho, documentacao e
Ceia de Gala dia 29

O ingresso da inscricao deve ser efectuado dentro do prazo indicado

EXTRA» Exposi¢do,Promocéo, Degustacdo e Venda de Produtos nos dias 28,29,30 de junho
(Sujeito a disponibilidadi por parte do CEUCO)

As Confrarias ou Associacdes do CEUCO podem expor 0s seus produtos e gastronomia livre e
gratuitamente, para sua promocéao, degustacéo e venda.

No Congresso podem participar empresas apresentadas pelas Confrarias do CEUCO para a
promocédo e venda de produtos, com um custo de 110 € antes de 15 de maio e de 130 € depois de

15 de maio de 2013. (aparte a inscripcion por pessoa), mais a inscricdo de cada pessoa.
(Sujeto a disponibilidade por parte do CEUCO)

Até 15 de maio 110 euros
Depois de 15 de maio 130 euros

Direcgao para envio dos produtos:
Kodaly Kézpont
7622 Pécs Breuer Marcell Sétany 4 - Hungary

OS PRODUTOS PODEM SER RECEBIDOS A PARTIR DE 25 DE JUNHO DE 2013
Por favor, confirme a recepgdo dos mesmos com a Secretaria do Congresso
Fax: +36 72 518 868, e-mail: ceuco2013@magqgyarborholgyek.hu

Pessoas de contacto:
Inglés: Nikolett Haber - Phone: +36-30-203-8599
Csilla Kele - Phone: +36-30-755-4044
Francés: Maira Husz - Phone: +36-30-500-2695
Alemao: Aniké Matyas - Phone: +36-20-312-5021
Magdolna Decleva - Phone: +36-30-226-9322
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ALOJAMENTOS
Observacgoées:

- O preco da inscripcion para o Congresso NAO esta incluido. Deve adicionar a estes pregos.

- Os pregos indicados sido por HABITAGAO e classe especificados.

Habitacdo & Peq. Almogo Classe de habitagao * 1 noche
HOTEL***Palatinus City Centre Quarto econémico individual 26 60 euros
HOTEL***Palatinus City Centre Quarto econémico duplo 69 euros
HOTEL***Palatinus City Centre | Quarto standard individual com varanda 14 76 euros
HOTEL***Palatinus City Centre Quarto standard duplo com varanda 86 euros
HOTEL****Palatinus City Centre Quarto standard individual 35 76 euros
HOTEL****Palatinus City Centre Quarto standard duplo 86 euros
HOTEL****Palatinus City Centre Quarto superior individual 10 86 euros
HOTEL****Palatinus City Centre Quarto superior duplo 98 euros

Os clientes do Hotel Palatinus podem utilizar livremente a sauna
Habitagcado & Peq. Almogo Classe de habitagao * 1 noche
HOTEL****CORSO Quarto standard individual 3 76 euros
HOTEL****CORSO Quarto standard duplo uso individual 7 76 euros
HOTEL****CORSO Quarto standard duplo 86 euros
HOTEL****CORSO Superior duplo uso individual 32 86 euros
HOTEL****CORSO Superior duplo 98 euros
HOTEL****CORSO Quarto duplo Deficientes uso individual 2 76 euros
HOTEL****CORSO Quarto para deficientes duplo 86 euros
HOTEL****CORSO Deluxe duplo uso individual 4 108 euros
HOTEL****CORSO Deluxe duplo 118 euros
HOTEL****CORSO Suite individual 2 124 euros
HOTEL****CORSO Suite duplo 136 euros
Habitagcdo & Peq. Almogo Classe de habitagao * 1 noche
HOTEL**ARKADIA Quarto duplo uso individual 15 76 euro
HOTEL***ARKADIA Quarto duplo 86 euro
Habitagcado & Peq. Almogo Classe de habitagao * 1 noche
HOTEL****MILLENNIUM Quarto duplo uso individual 35 94 euro
HOTEL****MILLENNIUM Quarto duplo 108 euro
Os clientes do Hotel Millennium podem utilizar livremente a sauna e piscina
Habitacdo & Peq. Almogo Classe de habitagao * 1 noche
HOTEL**ARANYHAJQ Quarto duplo uso individual 1 44 euros
HOTEL**ARANYHAJO Quarto duplo 57 euros
Habitacdo & Peq. Almogo Classe de habitagao * 1 noche
HOTEL***PATRIA Quarto standard individual 75 60 euros
HOTEL***PATRIA Quarto standard duplo 69 euros

* Namero de habitagbes disponiveis
Somente se garantem os precgos destes hoteis até dia 15 de maio de 2013. Depois desta data
tém um aumento de 10%.

Normas gerais para os alojamentos: Com a finalidade de manter uma correcta Organizagéo, é
obrigatorio fazer a inscricdo e o alojamento dos dias do Congresso com a Secretaria do Congresso.
Qualquer outro modlidade NAO efectuada com a Secretaria do Congresso tera um aumento adicional
de 60 euros por pessoa, sobre a inscripgao.
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Colocamos a disposicao dos participantes a oportunidade de dar a conhecer os 2000
anos de antiguidade de Pécs, Capital Europeia da Cultura em 2010, a paisagem,
cultura, hospitalidade e vida social hungara, assim como os seus famosos vinhos

PROGRAMA OPCIONAL

24/06/2013 - Segunda-feira Pécs mediterranea e as antigas Adegas renovadas
NUmero minimo de participantes: 20

11:00 Reunido na praca Széchenyi

11:15 Visita as Adegas do bispo de Pécs, degustacao de vinhos da regido
13:00 Almogo em restaurante da cidade

14:30 Turismo em autobus

16:00 Degustacgéo de vinhos na Adega Somogyi

18:00 Programas facultativos na cidade

| Preco, incluindo degustacéo de vinhos, visita guiada e turistica a cidade: 41 Euros |

A Adega do bispo encontra-se no territério da diocese de Pécs, que foi fundada pelo primeiro rei da
Hungria, San Esteban, em 1009. O edificio foi construido no século XVIII pelo bispo, Ferenc
Nesseldore. Desde a secularizacdo depois da 2 2 Guerra Mundial, a adega néo tinha o seu proprio
vinhedo e por conseguinte adquiria as uvas de alguns vinhedos no sudoeste da Hungria, fazendo os
proprios a transformacéo e a fermentagdo. Os vinhos produzidos utilizam-se principalmente nas missas
e faziam-se de forma natural sem aditivos. Uma parte da Adega esta dedicada a museu, donde se
podem ver as antigas ferramentas utilizadas na vinificagdo. www.puspokipince.hu

Um destino muito popular hingara é a Misina, em Mecsek, com a sua torre de televisdo que tem 191
metros de altura. Se subimos a parte sul das colinas Mecsek, o "hegy Havi", vera a vista mais bela de
Pécs nesta maravilhosa zona da cidada. A colina formou-se no periodo Nedgeno de Mioceno de acordo
com a escala de tempo geoldgico, e compde-se de tiza Sarmata. Adquiriu uma nova dimensao durante
o0 projecto de Pécs como Capital 2010 Europeia da Cultura.

A um passeio de cinco minutos da Plaza Szechenyi, no tinel, estd a familia Somogyi que desenhou
exclusivamente a adega, que forma parte da famosa antiga adega do sistema de Pécs. A sua
renovacao fez-se de acordo com os planos do arquitecto Ybl, ganhador do premio Kossuth, Zoltan
Bachman. Em frente da adega, os visitantes sdo "bienvenidos" pela estatua do sistema construido por
Sandor Rétfalvi, um escultor de Pécs. A adega, que conta com um desenho interior Unico, oferece
muitos vinhos produzidos nos vinhedos da familia en Pécs y Villany. Varias centenas de garrfas criam
um interessante efeito d eluz. www.somogyipince.hu

Programas opcionales en la ciudad por la noche.
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PROGRAMA OPCIONAL

25/06/2013 Terca-feira - Ciéncia, tradicdo, passeio - NUumero minimo de participantes: 20

B -y i3

10:00 Saida dos hoteis para o Instituto de investigacéo da Viticultura e Enologia de
Pécs, fazendo uma visita com degustacgéo de vinho

12:30 Uma viagem ao Parque Nacional de Danubio-Drava

13:15 Comida no rancho Gati, em Matty

15:30 Saida para Harkéany, visitando o mais antigo balneario da Hungria

18:30 Regresso a Pécs

19:00 Facultativo programa

| Preco, inclui viagem, degustacéo de vinhos, almoco e admiss&o aos bafios: 48 Euros |

Pécs foi o centro econdmico e intelectual da regido de Transdanubio durante os ultimos dois mil
anos com a sua cultura e tradi¢cdes vinicolas. Sobre a base de varias centenas de anos de
propiedade paroquial e adega, localiza-se o Instituto de Investigacéo de Viticultura e Enologia
fundado em 1950, designado para educar, obter investigacbes realizadas e oferecer
assessoramento. Existem mais de 1700 tipos de uvas na coleccado da instalacdo que se cré em
1952, se converteu na mais valiosa coleccdo na bacia dos Cérpatos e também estéa registado
nos tipos de uva Catalogo do Mundo. O genoma esta na constante ampliacdo e as
investigacdes sobre a genética e a sublimacdo estdo a apontar para a criacdo de novos
valores. A instalacdo conta con 26 estados acreditados..

www.szbki-pecs.hu

No Parque Nacional de Danubio-Drava, junto ao lago de Matty, pode familiarizar-se com o
espirito romantico da zona rural da Hungria no rancho Gati. Podes achar um vistoso e
interessante mundo da natureza, e formar parte dela por um momento. Também podes
experimentar as antigas tradicfes hungaras, musica, e ver o local onde também se cuidam
animais. (Opcionalmente, pode-se montar a cavalo)

www.gatitanya.com

A agua de Harkdny é uma oferta da natureza. O Unico banho termal Harkany é famoso na
Europa, com a sua historia de 200 anos. Com a sua agua de excelente qualidade, € um
estupendo lugar para relaxar, descansar e refrescar-se. (Opcionalmente, pode utilizar qualquer
dos servicios de recreacao. Por favor, informe si deseja algum destes servicos, ao registar-se).

www.harkanyfurdo.hu
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PROGRAMA OPCIONAL

26/06/2013 Quarta-feira - O programa que ndo deve perder - Numero minimo de participantes: 20

07:15 Partida para Tata para ver a regido vinicola de Neszmély

10:00 Cruzeiro pelo lago Balaton em ferry

10:30 Relax em Balatonfired

13:00 Recepgédo e almogo no Hotel Gottwald em Tata

15:00 Turismo em Tata

16:00 Ida para o castelo de Tata para ver a regido vinicola de Neszmély

16:15 Mostra de Vinhos da adega Hilltop e visita as adegas em Dunaszentmiklos

19:00 Ceia tradicional hingara com musica na bodega Gottwald, com degustacao de vinhos da
regiao

22:00 Regresso a Pécs

| Preco includo el viaje, degustacién de vinos, comida y cena: 89 Euros |

Sandor Gottwald, uma figura gastronoémica, que conseguiu o prémio Aurum de CEUCO em 2012
e foi 0 "Host Catering do Ano" na Hungria em 2005, sera o anfitrido do nosso programa. Ele garantira
gue a hospitalidade e a restauracdo se encontrem ao hivel mais alto, incluso para as pessoas que
estdo acostumados aos estdndares gourmet.

Gottwald Hotel encontra-se na margem sudoeste do Lago Viejo de Tata, numa zona de bosque
muito bonito. Encontraremos ali o0 nosso anfitrido, que nos atendera com algumas bebidas e um
almoco de trés pratos.

Tata € a cidade da agua. No centro da vila encontra-se o lago antigo e o castelo de Tata na sua
margem. Junto ao castelo encontra-se o palacio de Esterhdzy. Nos seus 220 anos de idade, o
parque junto ao lago Cseke, na zona verde verde da cidade pode-se encontrar uma das instalacdes
desportivas mais famosas da Hungria, o campo de Tata, que se utiliza principalmente para o
treinamento de desportistas para os Jogos Olimpicos.

A regido vinicola de Neszmély tem as suas raizes em varias centenas de anos de herenca vinicola,
como resultado de um microclima Unico, e que esta situado entre Vértes, Gerecse e o Danubio. O
produtor de vinho mais famoso da regifo é a adega Hilltop e o seu endlogo jefe Kamocsay Akos, que
foi galardoado Endlogo do Ano na Gra Bretanha, en 1997, e também na Hungria, em 1999. Os
amantes de vinho movem-se pelos vinhos de uva de sabor, afrutado, delicioso e rico aroma-, que
nos oferecerdo para degustar. E justamente deste lugar que temos a vista da ampla area do Danubio
na Hungria. Depois teremos a oportunidad de ver os "tesouros secretos', da adega que até agora
tem sido inacecivel e privada, a Nusscrom.

Como conclusédo da programacao diaria teremos uma ceia tradicional hdngara, com vinhos da regiao
Neszmély e "aguardente" no cave Gottwald, onde a musica sera interpretada por Ricsi, que toca
acordedo. Vocé receberd uma garrafa de vinho, no final da noite, um presente do Sr. Gottwald. Nao
se deve perder este programa. E excelente!

www.gottwald.hu, www.hilltop.hu
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PROGRAMA OPCIONAL

27/06/2013 Quinta-feira - Nosso Patrimonio cultural -- Nudmero minimo de participantes: 20

10:00 Saida para o Barrio Zsolnay de Pécs

11:45 Regresso ao centro da cidade

12:00 Turismo no centro da cidade, visitando lugares famosos
13:30 Almogo no restaurante Aranykacsa

14:30 Partida para Mozsgo, a adega Ebner

15:30 Introducéo na vinha e degustacéo dos seus vinhos

18:30 regresso aos hoteis. Programas facultativos naa tarde-noite

| Preco incluido viaje, degustacion de vinos y almuerzo: 59 Euros |

O Barrio Cultural Zsolnay foi o maior investimento da Capital Pécs2010 Europeia da
Cultura. Com a ajuda deste investimento financiero, revitalizaram-se cinco hectares para a
fabricacdo de porcelana. Ali localizam-se as Artes mais importantes do trimestre assim
como as colecgdes de artesanato, tais como: o Gyugyi-coleccién que inclue as pe¢as mais
impressionantes criados na idade de ouro Zsolnay 'S; mausoleo, da tumba a familia, que
arroja luz sobre o0 esmalte de fama mundial.

Cerca da diocese de Pécs podem-se encontrar as Camaras antigas cristds, a Septichora
Cella, que forma parte do patrimonio mundial da UNESCO, e Tivadar Csontvary Kosztka,
funciona uma ampla exposi¢cdo de um pintor hungaro.

A par da raiz dos prazeres culturais, os hospedes podem disfrutar gastronémicamente.
Tamas Haber, restaurador, ganhador de um premio Aurum no Congresso de Trento estara
a nossa espera na sua Aranykacsa (Restaurante Pato de Oro). Este restaurante é um dos
restaurantes mais historicos no centro de Pécs.

Andreas Ebner enamorou-se da zona vinicola de Mozsgd, que esta perto da Szigetvar
cidade heroica, tendo sido utilizada para a producao de vinho ja na época romana. Agora é
dono da colina, a terra que antes era propiedade da igreja. A adega foi herdada de forma
rustica e tradicional, pelo que o resto da propiedad foi construida no mesmo estilo para criar
um ambiente magnifico. O Sr. Ebner vai nos deleciar com os seus vinhos sedosos.
www.ebnerpince.hu , www.zsn.hu
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PROGRAMA OPCIONAL

28/06/2013 Sexta-feira - Uma viagem a regido do vinho de Villany - Ceia de Boas vindas

10:00 Partida a Villany

10:45 Visita as adegas do Aurum ganhador do prémio endlogos: Jozsef Bock y Glinzer
Tamas y degustaciones.

13:00 Almocgo na adega

14:00 Visita as adegas abertas em Villany

16:00 Regresso ao hotel

| Preco incluido viagem, degustac&o de vinhos y almoco: 59 Euros

17.00 Programa facultativo
20:30 Ceia de Boas vindas
| Preco: 30 Euros |

A regido vinicola de Villany é a mais a sul de todas as regides vinicolas da Hungria. E conhecida
pelos seus vinhos de cor roja vivo e a tecnologia moderna na produccion de vinho. O segredo destes
excelentes vinhos encontra-se nas vantagens geograficas conhecimentos profissionais. Trta-se de
um dos vinhos de qualidade mais populares na Hungria. Até agora, seis produtores de vinho de
Villany foram galardoados com o titulo "Enélogo do Ano" ou de "Vinha do Ano".

Jozsef Bock é uma figura chave desta geracdo, primeiro enélogo de Villany. Ndo ha amante
hungaro de vinho que ndo tenha ouvido o seu nome. Para honrar o seu trabalho foi galardoado como
"Endlogo do Ano" em 1997 e obteve o seu premio Aurum do CEUCO no ano de 2011 no Congresso
do Algarve. Agora é dono de 75 hectares de terra e produz vinho com a ultima tecnologia disponivel.
A sua adega subterranea é muito singular.

Tamas Giinzer é uma figura muito importante da nova geracao de viticultores, sendo um respeitado
endlogo. Comecou com um vinhedo de 0,3 hectares e agora possui 45 hectares. Comecgou a
desenvolver a sua nova adega no ano passado. O seu éxito foi demonstrado em 2012 Aurum-premio
e o facto do seu Matyas cuvee 2008 foi elegido "vinho de senhoras" pelos nossos membros em
2012.

A adega utiliza tecnologia stander mundial e produz vinho de qualidade incrivel, vamos experimentar
ao visitar suas adegas e a degustacao dos seus vinhos.

Depois do almoco, terd a oportunidade de provar outros vinhos de Villany na rua histérica de adegas
abertas ao publico.

A abertura oficial do Congresso terd lugar no centro da cidade e seguindo-se uma cerimonia de
inauguracdo memoravel.

www.bock.hu , www.borpinceszet.hu
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XI CONGRESSO EUROPEU DE CONFRARIAS ENOGASTRONOMICAS
Pécs — Hungria, 28-29-30 de Junho de 2013

Formulario de Inscrigao — Alojamentos e Passeios

Enviar por fax a: +36 72 518 868 ou por e-mail a: ceuco2013@magyarborholgyek.hu

(Preencher em letras mailsculas e sinalizar as opcdes)

Pais

Confraria/Associagao

MIEMBRO DO CEUCO (1 [J SIM

Confrarias NAO miembros do CEUCO -

1 O NAO

(INFORMA(;AO INDISPENSAVEL)
(sujeitas a disponibilidade por parte do CEUCQ)

Apelidos |

Nome

Direccéo (rua e n°)

Cédigo postal Localidade
Telefone TIm.
Fax E-mail

Produtos apresentados para
a promocao e degustacéo a

29.06.2013

Produtos

Exposicéo de Produtos dias 28,29,30 de junho O SIM O NAO

Necessita cozinhar? 0 SIM 0 NAO | Necessita frigorifico?

0 SIM o NAO

Alojamento e excursdes opcionais (segun paquetes)

Chegada | / /2013 | Saida | / /2013 |  N°de pessoas
Alojamento Numero de Quartos Quartos _ N° de Quartos Hotel - Nome
Quartos Single Duplo Singe |  Duplo
Standard com -
Econdémica
varanda
Hab.deficientes Standard
Hab. Deluxe Superior
Suite Duplo
Programas turisticos — Excursdes (passeios) X N° de pessoas
22 feira 24 Junio - La Pécs mediterranea e as antigas adegas ren. 41 euros
32 feira 25 Junio — Ciéncia, tradicao, recreio 48 euros
42 feira 26 — O programa que Vc. ndo deveria perder 89 euros
52 feira 27 Junio — Nosso patrimonio cultural 59 euros
62 feira 28 Junio — Uma viagm & regido dos vinhos de Villany 59 euros
62 feira 28 Junio — CEIA DE BOAS VINDAS 30 euros
Domingo 30 Junio — ALMOCO DE DESPEDIDA 30 euros
Inscricdes | € | Hoteis | € | Ceia boas vindas, Excursées, almoco despedida | €
Transfer Aeroporto — N° de pessoas ( ) €] Total | £

Data limite de inscricdo: 15 de maio de 2013
(As inscripcdes, alojamentos, passeos turisticos e outras opgdes, serdo confirmados depois de pago)

Local e data: .

CEUCO
C/ Carlos Dinnbier, 13 puerta 6 - 46015 Valencia — Spain
Telf. +34 629693386 — Fax: +34 963480709

ceuco@ceuco.com
General Secretary — Italy
Mr. Antonio Roccon: +39 338 52 36 586

e Assinatura: ........ccoeeeeveinnns
O que nao esta especmcado no programa sera liquidado a parte no momento do pedido

www.ceuco.com
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Observagodes: Os quartos dos hoteis serao atribuidos por ordem de entrada das inscripciones.
Outros detalhes sobre os hoteis (distancias):

Hotel A praga Ao lugar do Hotel A praca Ao lugar do
principal Congreso principal Congreso

Palatinus 1 minuto 15 minutos Corso 10 minutos 5 minutos
Arkadia 1 minuto 15 minutos Milleneum* 5 minutos 15 minutos
Aranyhajé 1 minuto 15 minutos Patria 10 minutos 25 minutos

* Com vista panoramica
Aparcamento para os clientes co autobis: Aparcamento de autobuses no Hotel Patria — 3000 HUF / dia
Os parkings de 'Kodaly Congress Center’ ; 'Center of Knowledge’ e el Hotel Corso séo gratuitos.

TRANSPORTE A PECS DESDE E PARA O AEROPUERTO (Opcional)
A Organizagao poe a disposicdo um servico de autobuses desde o aeroporto de
Budapeste ao hotel em Pécs e desde o hotel ao aeroporto ao preco de 47 euros
(incluidos os dos trajectos de ida e volta), para un minimo de 20 pessoas e sujeto aos
horarios da Organizagao.

SOLICITUD DE TRANSPORTE DE/PARA EL AEROPUERTO -PECS [OSI O NO

NUMERO DE PESSOAS
Data de Chegada: /

Ida e vuelta
/2013 Hora de Chegada:

Data de saida: / /2013 Hora de saida:

FORMA DE PAGAMENTO (mediante transferéncia bancaria)

IMPORTANTE: Enviar uma copia do comprovativo do pagamento do Banco por fax ou e-mail a
Secretaria do Congreso, indicando as pessoas e Confraria /| Asociagdo correspondente.

Dados do Banco para transferéncia
Propietario da conta do banco: Numero de conta do banco:
Magyar Holgyek Gasztronémiai és Borrendje | Szigetvari Takarék
7621 Pécs Teréz u. 4 50800111-58110892
Magyarorszag (Hungria) IBAN: HU26 5080-0111-5811-0892-0000-0000
SWIFT/BIC-TAKBHUHB

FORMA DE PAGAMENTO (mediante cartao de crédito) |

Autorizo o pagamento com o meu cartdo de crédito, a quantia de .................. €, correspondente aos gastos do
Congresso para. .......... pessoa/s (incluindo inscri¢cdo, hotel, tours opcionais, etc. selecionados).
Total: .eeeeeeiiiiieeiee €

Por favor marque con um X o tipo decartéo seleccionado:  VISA [ MASTERCARD [

NUmero de Cartdo de Crédito: .........uevieiiiiiieee e Data de validade: .......... Lovovinnnnnnn,
(Por razbes de seguranca, envie esta autorizagdo com os dados do cartdo de crédito indicados, junto com a ficha
de inscricdo, exclusivamente para o fax nimero: +36 72 518 868)

Localidade € data: .......ccuvveveiiiiieieeeeeee e ASSINALUIA: .vvvveveeiieieeeee e

www.ceuco.com
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